
Promo Scuola 
Da segnare sul diario



Le nostre pizze sono cotte nel tradizionale
forno a legna. Vengono farcite con 
MOZZARELLA FIORDILATTE 

MANTOVANA ARTIGIANALE 
biologica di solo latte italiano in un’oasi 

naturale sulle sponde del fiume Po, 
nel cuore del parco del Mincio. 

PIZZA SENZA LATTOSIO?
Chiedi al nostro staff le alternative a tua disposizione

PARTENOPEO 
Preparata con farina semintegrale 
biologica, una pizza che si 
caratterizza per essere più soffice 
e con i bordi alti. Grazie all’utilizzo 
di lievito madre e alla lunghissima 
lievitazione (48 ore) è leggera e 
digeribile. 
# 1 - 6 - 10

LIEVITO
MADRE

INTEGRALE, LEGGERA 
E SOTTILE
Rustica, salutare e altamente 
digeribile, con farina 100% integrale 
e biologica, macinata a pietra, ricca 
di fibre, vitamine e minerali.
# 1 - 6 - 10

SENZA
LIEVITO

AGGIUNTO

LEGGERA E SOTTILE
Delicata e sottile, questa pizza light 
è a base di farina BIO di tipo “0”
# 1 - 6 - 10

LIEVITO
DI BIRRA

KHORASAN SOTTILE
Il gusto ricco e antico del grano 
Khorasan, reso celebre dal 
marchio KAMUT®. Biologico, ricco 
di proteine, sali minerali e dalle 
spiccate proprietà nutrizionali.
# 1 - 6 - 10 

SENZA
LIEVITO

AGGIUNTO

4 impasti biologici
Tra cui scegliere



BIANCANEVE 
Mozzarella

CALZONE FARCITO 
Mozzarella, pomodoro, carciofini, olive nere, 
prosciutto cotto, champignon

CALZONE LISCIO 
Mozzarella, pomodoro, prosciutto cotto

CAPRICCIOSA 
Pomodoro, mozzarella, carciofini, olive, 
champignon, verdure sott’olio

CRUDO 
Pomodoro, mozzarella, prosciutto crudo di Parma

DIAVOLA 
Pomodoro, mozzarella, salame piccante, olive nere

MARINARA 
Pomodoro, aglio, prezzemolo

MARGHERITA 
Pomodoro, mozzarella, origano

NAPOLI 
Pomodoro, mozzarella, acciughe, origano

PAPAS 
Pomodoro, mozzarella, patatine fritte*

PROSCIUTTO 
Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto

PROSCIUTTO E FUNGHI 
Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, 
funghi champignon

WURSTEL 
Pomodoro, mozzarella, wurstel

TIRAMISÙ 
Ricetta classica

Si garantisce un 10% di tolleranza rispetto al numero di coperti pattuito.  Le variazioni numeriche richiedono una settimana di preavviso. 

BEVANDE
• Acqua minerale naturale e gasata 
• Birra media
• Caffè biologico Torrefazione Libera®

UNA PIZZA A SCELTA TRA:

DESSERT:

Adulti 
Menù pizza

Le immagini sono parte del repertorio dei 
piatti di Gruppo Ethos e sono puramente 

rappresentative



BIANCANEVE 
Mozzarella

CALZONE LISCIO 
Mozzarella, pomodoro, prosciutto cotto

MARINARA 
Pomodoro, aglio, prezzemolo

MARGHERITA 
Pomodoro, mozzarella, origano

PAPAS 
Pomodoro, mozzarella, patatine fritte*

PROSCIUTTO 
Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto

WURSTEL 
Pomodoro, mozzarella, wurstel

Si garantisce un 10% di tolleranza rispetto al numero di coperti pattuito.  Le variazioni numeriche richiedono una settimana di preavviso. 

BEVANDE
• Acqua minerale naturale e gasata 
• Bibita

UNA PIZZA A SCELTA TRA: 
Tutte le pizze possono essere richieste in formato “Baby”
senza variazione sul prezzo.

2 PALLINE DI GELATO
Cioccolato e fior di latte

DESSERT:

Ragazzi 
Menù pizza

Le immagini sono parte del repertorio dei 
piatti di Gruppo Ethos e sono puramente 

rappresentative



gruppoethos.it

Acqua e Farina Via Dell’Artigianato 4
Agrate Brianza (MB) | t. 039 6893022 
acquaefarina.bio

Fabbrica Libera 
Via Don Milani, 28 (angolo via Roma) Casatenovo 
(LC) t. 039 3314308
casatenovo.fabbricalibera.bio

Prenotazioni 
Info &

Donato Mazza 
Gruppo Ethos eventi&incentive
+39 393 9454804
+39 039 9711064
donato.mazza@gruppoethos.it
commerciale@gruppoethos.comIn

fo


